QUEIJ0O/CHEESE AMARELO DA BEIRA BAIXA DOP BEIRALACTE

Preparacgao Preparation
gt edientes jiasa & pesina Passar o queijo por ovo e depois por Dip the cheese in the egg and then
y 5 pdoralado. : coat it with the breadcrumbs.
[ ngr earents 4 e Levar 0 mesmo queijo a panar em : Bread the cheese in abundant fat.
. * . gordura abundante. E Pour a little bit of olive oil in the
relo da Beira Baixa BeiraLacte Colocar um fio de azeite na frigideira. : frying pan.
4 Lombo de Si";ﬁ” Confeccionar o salméo na frigideira. Cook the salmon in the frying pan.
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Acompanhar com / Should follow with:
Rosado doispontocinco

Deve ser servido a temperatura de 7 a 10°C,
; Castas Touriga Nacional, Aragonéz, Jaen e Alfrocheiro.
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Salmon garnished with breaded yellow Cheese

Salmio guarnecido com Queijo panado




